Formularz ofertowy
do zapytania ofertowego nr ZO-36/17/BD

Nazwa/lmie i Nazwisko Wykonawcy:

Adres siedziby: ...

Adres do korespondencji: .......cccoviiininnn,

NP

RegON:

Nr tel.:

NFfaksSU: .o e,
Adres e-mail:
Osoba do kontaktu: ..........cccooveviiiiinine.

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia

Miejscowos$é, data

CENTRUM ONKOLOGII —
INSTYTUT

im. Marii Sktodowskiej — Curie
ul. Wawelska 15B

02-034 Warszawa

2017 r. nr ZO-36/17/BD dotyczace

Swiadczenia ustug cateringowych podczas kurséw szkoleniowych organizowanych przez
Zamawiajgcego oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia zgodnie z warunkami
zawartymi w/w zapytaniu ofertowym za ponizszg cene:

Cena brutto (z podatkiem VAT)

Opis zamoéwienia

.............. /osoba

1.Sniadania sktadajgce sie z nizej wymienionych
elementéw, z tym ze w kazdym dniu kursu co
najmniej 10% do 20% zestawow $niadaniowych
stanowi¢ bedg positki wegetarianskie:

1) kawa min. 250 ml/os. podane w
termosach (dodatki: cukier, mleczko — bez
ograniczen);

2) herbata — min. 250 ml/os. podane w
termosach (dodatki: cukier, cytryna - bez
ograniczen) — do wyboru rdézne rodzaje
herbat, w tym czarna i zielona;

3) 2 rodzaje sokéw 100% — min. 250 ml/os.;

4) woda mineralna (niegazowana i gazowana)
w butelkach min. 0,25 | - po jednej na
osobe;

5) co najmniej 2 rodzaje kanapek o tgcznej
gramaturze co najmniej 200 ¢ nie
dopuszcza sie przygotowywania kanapek
na pieczywie tostowym oraz w buice
kajzerce: przygotowana na réznego rodzaju
pieczywie - min. 50% na pieczywie
petnoziarnistym lub  razowym, kazda




zawierajgca co najmniej 3 skiadniki, po
jednym z nizej wymienionych grup:
a) ser zOtty lub twarozek, lub wedlina, lub
tosos, etc.,
b) jajko lub  pomidor, Ilub  ogérek
swiezy/kiszony, etc.,
c) pasta lub oliwki, lub anchois, etc.;
z tego 50% to kanapki wegetarianskie,
Nie dopuszcza sie smarowania kanapek margaryng
ani innego rodzaju ttuszczem utwardzonym.
Opakowanie kanapki musi zawiera¢ informacje na
temat podstawowych skfadnikow (szynka, ser,
pasta jajeczna etc).

/od osoby

2.Zupa: 300 ml na osobe

/od osoby

3. danie obiadowe, zawierajgce co najmniej 3
sktadniki, po jednym z nizej wymienionych grup:

a) min. 250 gram: ziemniakdéw lub ryzu lub
makaronu lub kaszy lub klusek slaskich,
etc.,

b) sztuka miesa (min. 100 gram — bez sosu, z
sosem — min. 120 gram) lub kotlet
schabowy (min. 100 gram) Ilub ryba
(z panierkg min. 120 gram, bez panierki
min. 100 gram) lub udko z kurczaka (min.
150 gram) lub gulasz - potrawka (min. 150
gram) lub kotlet mielony (min. 120 gram)
lub kotlet sojowy (min. 150 gram) lub kotlet
warzywny (min. 150 gram) Ilub Kkotlet
jajeczny (min. 150 gram) lub gulasz sojowy
(min. 150 gram) lub gulasz warzywny (min.
150 gram) lub potrawka z warzyw (min. 150
gram), etc.;suréwka (min. 100 gram) lub
warzywa gotowane (min. 150 gram), etc.;

c) surowka (min. 100 gram) lub warzywa
gotowane (min. 150 gram), etc.;

1. lub inne danie obiadowe w jednej z form:

a) makaron z sosem i z miesem (np.
carbonara, bolognese, z kurczakiem)
(min. 400 g.) etc.,

b) lasagne z sosem bolonskim i miesem lub z
warzywami lub migsem i warzywami (min.
400 g.) etc.,

¢) ryba po grecku (min. 400 g.) etc.;

d) risotto warzywne (min. 400 g.), etc.

................... /od osoby

4 Deser typu:

a) Ciasto domowe, bez kremdw i polew
cukrowych lub satatka owocowa lub mus
owocowy lub owoce swieze, etc. - min.
200 g/os.;

b) kawa — min. 250 ml/os. podana w




termosach (dodatki: cukier, mleczko - bez
ograniczen);

herbata — min. 250 ml/os. podana w
termosach (dodatki: cukier, cytryna - bez
ograniczen) — do wyboru rézne rodzaje
herbat, w tym czarna i zielona.

................. /od osoby

5. Catodzienny serwis kawowy serwowany w sali
szkoleniowej sktadajgcego sie z:

a) kawa — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier,
mleczko - bez ograniczen);

b) herbata — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier,
cytryna - bez ograniczen) — do wyboru rézne
rodzaje herbat, w tym czarna i zielona.

Napoje majg by¢ serwowane w termosach

.................. /od osoby

6.Swieze owoce (co najmniej 2 rodzaje) typu jabtka,
banany, pomarancze, gruszki — 1 szt. owocu na
osobe;

.................... /od osoby

7. Catodzienny serwis kawowy serwowany w sali
szkoleniowej sktadajgcego sie z:

a)kawa — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier,
mleczko - bez ograniczen);
b)herbata — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier,
cytryna - bez ograniczen) — do wyboru rézne
rodzaje herbat, w tym czarna i zielona.
Napoje majg by¢ serwowane w termosach.

Ciasto domowe, bez kreméw i polew cukrowych
lub satatka owocowa lub mus owocowy lub owoce
swieze, etc. - min. 200 g/os.;

2 rodzaje sokéw 100% — min. 250 ml/os.; lub
woda mineralna (niegazowana i gazowana)
w butelkach min. 0,25 | - po jednej na
osobe;

kanapka cena szt.:

8. Co najmniej 2 rodzaje kanapek o tacznej
gramaturze co najmniej 200 g - nie
dopuszcza sie przygotowywania kanapek
na pieczywie tostowym oraz w buice
kajzerce: przygotowana na réznego rodzaju
pieczywie - min. 50% na pieczywie
petnoziarnistym lub razowym, kazda
zawierajgca co najmniej 3 skiadniki, po
jednym z nizej wymienionych grup:

d) ser zotty lub twarozek, lub wedlina, lub
tosos, etc.,
e) jajko lub  pomidor, lub  ogérek
swiezy/kiszony, etc.,
f) pasta lub oliwki, lub anchois, etc.;
z tego 50% to kanapki wegetarianskie,




Nie dopuszcza sie smarowania kanapek margaryng
ani innego rodzaju tluszczem utwardzonym.
Opakowanie kanapki musi zawiera¢ informacje na

temat podstawowych skfadnikow (szynka, ser,
pasta jajeczna etc).

9. Inne danie $niadaniowe - satatki—
................ /od osoby min.100g/os.
10. tartinki
..................... szt
11. szasztyki koktajlowe,
..................... szt
12. muszle makaronowe nadziewane safatkg 4
.................... /od osoby szt na osobe,
13.jajka faszerowane,
..................... szt
14. babeczki koktajlowe nadziewane, roladki
....................... [szt. nadziewane,
15. twarozki, pasty — min. 100g/os.
.................... /od osoby
....................... [szt. 16. 2 rodzaje sokéw 100% — min. 250 ml/os.;
..................... [szt. 17. woda mineralna (niegazowana i gazowana)
w butelkach min. 0,25 | - po jednej na
osobe;

taczna cena brutto (z podatkiem VAT): (Podsumowanie 17 powyzszych pozycji)




taczna wartos$é stownie

Termin waznoéci oferty: 60 dni od daty ztozenia oferty

W zatgczeniu :

- aktualny odpis z rejestru KRS lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej

- oswiadczenia wykonawcy

- referencje

(MIEJSCOWOSC, DATA) (PIECZ EC | PODPIS)



UMOWA nr
ZaWarta W dniU ....oceeeeveveee e seee s r. w Warszawie
pomiedzy:

Centrum Onkologii Instytutem im. Marii Sktodowskiej - Curie  z siedziba: 02-034 Warszawa, ul. Wawelska 15B,
wpisanym do Rejestru Przedsiebiorcéw Krajowego Rejestru Sadowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st.
Warszawy, XIll Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod nr KRS 0000144803, NIP 525 -000-80-57,
Regon 000288366, zwanym dalej ,Zamawiajacym”, w imieniu ktérego dziata:

w wyniku wyboru oferty Wykonawcy w zwigzku z przeprowadzonym postepowaniem w trybie zapytania ofertowego nr
Z0 36/17/BD, do ktdérego nie stosuje sie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamowieri publicznych (Dz. U. z
2017 r., poz. 1579 z p6zn. zm.) z uwagi na wartosé¢ zamaéwienia zgodnie z art. 4 pkt 8 ww. ustawy.

81
PRZEDMIOT UMOWY

1. Na podstawie niniejszej Umowy Wykonawca zobowiazuje sie $wiadczy¢ Ustugi cateringowe podczas Kurséw
szkoleniowych, na zasadach i warunkach okreslonych w dalszej czesci Umowy, a Zamawiajacy zobowiazuje sie
zaptaci¢ Wykonawcy nalezng cene za wykonanie cprzedmiotu Umowy, na zasadach opisanych w dalszych
postanowieniach Umowy.

2. Wykonawca wykona Ustugi cateringowe zgodnie z wymaganiami, o ktérych mowa w Zataczniku nr 1 do Umowy.

3. Wykonawca zobowigzuje sie do poddania sie kontroli dokonywanej przez Zamawiajacego a Zamawiajagcy ma prawo
do wgladu we wszystkie dokumenty zwigzane z realizacjag Umowy.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wyboru dowolnej liczby pozycji z tabeli z Zatacznika nr 1 do Umowy

§2
WARUNKI REALIZACJI PRZEDMIOTU UMOWY

1. Wykonawca zobowigzany jest do s$wiadczenia Ustug cateringowych sukcesywnie, w terminach Kurséw
szkoleniowych organizowanych przez Zamawiajacego, na podstawie kazdorazowo sktadanego Zamoéwienia
cateringu, w okresie 12 miesiecy od dnia zawarcia umowy lub do wykorzystania kwoty ...................

2. Zamobwienie cateringu bedzie kazdorazowo przekazywane Wykonawcy droga elektroniczng lub za posrednictwem
faksu, nie pdzniej niz na 3 Dni Roboczych przed terminem rozpoczecia Kursu szkoleniowego. Zamawiajacy
dopuszcza mozliwosé przeprowadzenia kilku Kursow szkoleniowych w jednym terminie i w roznych lokalizacjach.

3. Zamawiajagcy moze dokona¢ zmiany terminu lub miejsca swiadczenia Ustugi cateringowej, okreslonych
w Zamowieniu cateringu, nie pdzniej niz na 2 Dni Robocze przed terminem rozpoczecia Kursu szkoleniowego.

4. Liczba osobodni bedzie formutowana przez Zamawiajacego na podstawie listy obecnosci, podpisywanej
witasnorecznie przez uczestnikdéw, kazdego dnia Kursu. Liste obecnosci uczestnikobw Kursu przygotowuje i
przechowuje Zamawiajacy, Wykonawca upowazniony jest do wgladu w liste obecnosci i moze zada¢ od
Zamawiajacego pisemnego potwierdzenia liczby uczestnikéw w danym dniu.

5. Rzeczywista liczba uczestnikbw Kursu moze byé mniejsza od planowanej liczby uczestnikéw okreslonej
w Zamowieniu cateringu, a Zamawiajacy zaptaci jedynie za rzeczywista liczbe Osobodni swiadczenia ustugi. W
przypadku kursow dtuzszych niz jeden dzien, po zakornczeniu pierwszego dnia Kursu iw porozumieniu
Z upowaznionym przedstawicielem Zamawiajacego, Wykonawca uprawniony jest do dostosowania zakresu
$wiadczonej Ustugi cateringowej do rzeczywistej liczby uczestnikéw, ktérzy biora udziat w danym Kursie.

6. Odbidr zrealizowanej Ustugi cateringowej nastapi po jej wykonaniu w ostatnim dniu Kursu szkoleniowego, podczas
ktorego byta swiadczona.
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Wartosé przedmiotu zamowienia

Zamawiajacy zobowiazuje sie zaptaci¢ za wykonany i odebrany przedmiot Umowy cene za poszczegélne positki
zgodnie z ofertg stanowiaca zatacznik nr 2 do Umowy.

W  cenie  jednostkowej mieszcza sie  wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy,
w tym w szczegblnosci koszty Ustugi cateringowej, zywnosci, jej dostawy, transportu, roztadunku, opakowania,
czynnosci zwigzanych z przygotowaniem ustugi, ubezpieczenie, atakze nalezne optaty wynikajace z polskiego
prawa podatkowego oraz inne koszty poniesione przez Wykonawc e w zwigzku z realizacjg przedmiotu Umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do przekazywania Zamawiajagcemu faktur za kazda wykonana i odebrang Ustuge
cateringowa w terminie do 7 dni liczac od dnia dokonania odbioru tej ustugi przez Zamawiajacego.

Ptatnos¢ naleznosci za wykonanie przedmiotu Umowy dokonywana bedzie w wysokosci stanowiacej iloczyn liczby
Osobodni oraz wyliczonej zgodnie z Zatacznikiem nr 2 do umowy ceny jednostkowej brutto za jeden dzien
$wiadczenia Ustugi cateringowej dla jednego uczestnika Kursu.

Wykonawca bedzie wystawia¢ faktury, z uwzglednieniem stawki podatku od towardw i ustug zgodnie z przepisami
obowiagzujacymi w dniu wystawienia faktury dla Zamawiajacego z wyszczeg6lnieniem w tresci faktury numeru
i terminu Kursu, na ktérym swiadczono Ustuge cateringowa.

Ptatnos¢ naleznosci na podstawie faktur nastepowad bedzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy
potwierdzony na fakturze, w terminie do 30 dni liczac od dnia otrzymania prawidtowo wystawionej faktury .

Btednie wystawiona faktura moze skutkowaé naliczeniem ponownego 30-dniowego terminu ptatnosci od daty
otrzymania prawidtowo wystawionej faktury.

84
KARY UMOWNE

W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania Umowy lub jej czesci, Wykonawca zobowiazuje sie

zaptaci¢ Zamawiajacemu kary umowne w kwocie odpowiadajacej:

1) 10% wartosci brutto przedmiotu Umowy w przypadku gdy Zamawiajacy odstapi od Umowy lub jej
czesci lub rozwigze Umowe z powodu okolicznosci, za ktére odpowiedzialnosé spoczywa na Wykonawcy, bez
wzgledu na wartosc¢ niezrealizowanej czesci Umowy;

2) 30% wartosci brutto Ustugi cateringowej w danym dniu jej swiadczenia, ustalonej na podstawie liczby
uczestnikow Kursu, dla ktérych byta swiadczona ustuga w tym dniu oraz ceny wyliczonej zgodnie z
zatacznikiem nr 2 do umowy, w przypadku nieterminowego $wiadczenia tej ustugi, w szczegdlnosci gdy
Wykonawca op0znit sie w $wiadczeniu Ustugi cateringowej, tj. w dostawie serwisu $niadaniowego lub
kawowego lub dostawie obiadu, o0 wiecej niz 1 (jedna) godzine;

3) 50% wartosci brutto Ustugi cateringowej w danym dniu jej swiadczenia, ustalonej na podstawie liczby
uczestnikow Kursu, dla ktérych byta swiadczona ustuga w tym dniu oraz ceny wyliczonej zgodnie z
Zatacznikiem nr 2 do umowy, w przypadku nienalezytego wywigzywania sie z obowigzkédw umownych,
w szczegolnosci za:

a) dostarczenie positku niezgodnego z opisem przedmiotu zamoOwienia lub z wybranym przez
Zamawiajgcego numerem Menu obiadowego wskazanym w Zamowieniu cateringu, serwowania zimnych
dan, ktére powinny by¢ podawane na goraco, dostarczenie nieswiezych positkdw, bez wzgledu na liczbe
positkow, ktorych nienalezyte wykonanie dotyczy,

b) podanie positkéw na uszkodzonej lub niewysterylizowanej zastawie, bez wzgledu na liczbe positkow,
ktérych nienalezyte wykonanie dotyczy,

c) uzywanie uszkodzonej lub niewysterylizowanej bielizny gastronomicznej;

4) ilorazowi wartosci brutto Ustugi cateringowej, ustalonej na podstawie Zamodwienia cateringu, iliczby dni
Kursu szkoleniowego, na ktorym s$wiadczona jest Ustuga cateringowa, za kazdy dziern niezapewnienia
cateringu dla wszystkich uczestnikéw Kursu szkoleniowego w liczbie wskazanej w Zamowieniu cateringu, a
poczawszy od drugiego dnia Kursu szkoleniowego.

Kary, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1-4 naliczane sa 0sobno za kazdy dzier nienalezycie swiadczonej Ustugi

cateringowe;j.

Zamawiajacy ma prawo zada¢ od Wykonawcy odszkodowania na zasadach ogolnych, jezeli Wykonawca nie

wykonuje, badz nienalezycie wykonuje pozostate zobowigzania Umowy, niewymienione w ust. 1.

Zamawiajacy moze potracac naliczone kary umowne z wynagrodzenia Wykonawcy.



1.
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ZMIANY UMOWY

W okresie obowigzywania Umowy Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci zmiany ceny jednostkowej brutto
bez wzgledu na zmiany obowiazujacych przepisdw, w szczegdlnosci okreslajacych ustawowe stawki podatku od
towardw i ustug, wysokos$¢ minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z
dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace albo zasad podlegania ubezpieczeniom
spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenie spoteczne lub
zdrowotne.

Nie stanowig zmiany Umowy w rozumieniu art. 144 ust. 1 ustawy Prawo zamowien publicznych zmiany:

1) danych zwigzanych z obstugg administracyjno-organizacyjng Umowy, w szczegdlnosci zmiana
numeru rachunku bankowego;
2) danych teleadresowych;
3) danych rejestrowych;
4) bedace nastepstwem sukcesji uniwersalnej po jednej ze stron Umowy.
86

FORMY | TRYB ROZWIAZANIA UMOWY

Opracz przypadkow odstapienia od Umowy wskazanych w Kodeksie Cywilnym oraz w art. 145 ustawy Prawo
zaméwien publicznych, Zamawiajagcemu przystuguje prawo rozwigzania Umowy lub jej czesci z waznych
powoddw, ze skutkiem natychmiastowym lub z zachowaniem jednomiesiecznego okresu wypowiedzenia —
wedtug wyboru Zamawiajacego. Za wazne powody uwaza sie przypadki gdy:

1) Wykonawca co najmniej 3 (trzy) razy nieterminowo $wiadczyt Ustugi cateringowe, w szczeg6lnosci
w zakresie przygotowania i dostawy serwisu sniadaniowego lub kawowego lub dostawy obiadu, bez wzgledu
na czas trwania opéznienia;

2) Wykonawca spOznit sie wiecej niz 4 (cztery) godziny z realizacja Ustugi cateringowej,
w szczegolnosci w zakresie dostawy serwisu $niadaniowego lub kawowego lub dostawy obiadu, z przyczyn
niezaleznych od Zamawiajgcego;

3) Wykonawca co najmniej 3 (trzy) razy nienalezycie swiadczyt Ustuge cateringowa, w szczegolnosci
poprzez dostarczenie positku niezgodnego z opisem przedmiotu zamOwienia lub z numerem Menu
obiadowego wskazanym w Zamowieniu cateringu, serwowania zimnych dan, ktore powinny by¢ podawane
na goraco, dostarczenie nieswiezych positkdw , bez wzgledu na liczbe positkdw, ktérych nienalezyte
wykonanie dotyczy;

4) Wykonawca powierzyt wykonanie Umowy osobie trzeciej lub rozszerzyt zakres podwykonawstwa
poza wskazany w ofercie bez zgody Zamawiajacego i nie zmienit sposobu realizacji Umowy mimo wezwania
go do tego przez Zamawiajagcego w terminie okreslonym w tym wezwaniu;

5) Wykonawca nie realizuje przedmiotu Umowy zgodnie z Umowa lub nienalezycie wykonuje swoje
zobowigzania umowne i nie zmienit sposobu realizacji Umowy mimo wezwania go do tego przez
Zamawiajacego w terminie okreslonym w tym wezwaniu.

Wykonawcy przystuguje prawo rozwigzania Umowy wytacznie z waznego powodu z zachowaniem
jednomiesiecznego okresu wypowiedzenia. Za wazny powdd uwaza Sie wytacznie zwtoke Zamawiajacego
w dokonaniu ptatnosci naleznosci na podstawie faktur, wynoszaca co hajmniej 60 dni.

Odstgpienie od Umowy lub jej niezrealizowanej czesci lub rozwigzanie Umowy wymaga ztozenia
oswiadczenia w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci i jest skuteczne:

1) z dniem doreczenia go drugiej Stronie — w przypadku odstapienia od Umowy lub jej rozwigzania ze skutkiem

natychmiastowym przez Zamawiajacego;

2) z ostatnim dniem miesigca, w ktdrym uptywa okres wypowiedzenia liczony od dnia doreczenia oswiadczenia
0 wypowiedzeniu Umowy drugiej Stronie — w przypadku rozwigzania Umowy zzachowaniem okresu
wypowiedzenia.

Oswiadczenie o odstgpieniu od Umowy lub rozwigzania Umowy zostanie ztozone w siedzibie Strony za
pokwitowaniem lub przestane na adres siedziby Strony. Korespondencje odebrang lub nieodebrang a nadang
listem poleconym za posrednictwem operatora wyznaczonego izwrdcong z powodu braku mozliwosci jej
doreczenia uwaza sie za skutecznie doreczong.



§7
PODWYKONAWCY

Wykonawca nie moze powierzy¢ w catosci, ani w czesci wykonania zamdwienia osobom trzecim bez zgody
Zamawiajacego wyrazonej na pismie pod rygorem niewaznosci, z wyjatkiem zakresu wskazanego w ofercie
Wykonawcy.
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Obowiazki Wykonawcy

Wykonawca zobowiazuje sie do:

1.stosowania urozmaiconego menu obiadowego, uwzgledniajgcego zalecenia zywieniowe dotyczace
prawidtowej diety dla os6b dorostych ze szczegdlnym uwzglednieniem diety zapobiegajacej chorobom uktadu krazenia
i chorobom nowotworowym — na 7 dni przed rozpoczeciem $wiadczenia ustugi cateringowej Wykonawca zobowiazany
jest dostarczy¢ Zamawiajacemu do akceptacji powyzsze menu zawierajagce propozycje co najmniej 10 réznych
zestawOw obiadowych;

2.serwowania na danym kursie kilkudniowym codziennie innych potraw obiadowych i deseréw;

3.transportu przedmiotu zamdwienia oraz podania go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotycz acymi
zywnosci i zywienia zbiorowego, w sposob estetyczny;

4.odpowiedniego przygotowania miejsca, w ktérym bedzie swiadczona ustuga, w zakresie niezbednym do jej
realizacji oraz zapewnienia obstugi na wtasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie zasadami;

5.zapewnienia na zyczenie Zamawiajacego, stotéw bufetowych i parawanéw do oddzielenia pomieszczenia,
w ktorym wydawany jest catering;

6.dostarczania swiezych, nieprzeterminowanych produktow zywnosciowych, o wiasciwej temperaturze; do
spozycia (np. goraca herbata, kawa, dania obiadowe);

7.zapewnienia wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej (tzn. odpowiedniej liczby obrusow,
serwetek, termosow do serwisu kawowego oraz serwisu do kawy i herbaty, filizanek, szklaneczek na soki i wode,
talerzy na kanapki i ciasteczka, talerzykdw, sztuc¢cow, itp.) - Zamawiajacy nie dopuszcza zastosowanie jednorazowych
sztuccow, talerzykow, talerzy, plastikowych salaterek, miseczek itp. ani pojemnikéw jednorazowych;

8. dostarczenia positkow obiadowych w podgrzewaczach i serwowania ich ha miejscu wraz z odpowiadajaca
im liczbg sztuc¢cow i talerzy;

9. serwowania serwisu kawowego na sali wyktadowej, do ktérej Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢
wszelkie wymagane produkty i akcesoria;

10.0znakowania dan wegetarianskich;

11.przestrzegania sktadu i wielkosci positkdw zgodnie z wymaganiami okreslonymi w zataczniku;

12. Wykonawca bez zgody Zamawiajacego nie moze zabrac¢ niewykorzystanych butelek z wodga lub sokiem
oraz jedzenia;

13. biezacego usuwania brudnych naczyn oraz odpadéw, a nastepnie wywozu odpad6éw powstatych w zwigzku
ze swiadczeniem ustug zgodnie z obowiagzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa oraz uprzatniecia pomieszczen i
doprowadzenie do stanu pierwotnego w zakresie dotyczgcym swiadczenia ustugi przez Wykonawce;

14. w razie powstatych szkod lezacych po stronie Wykonawcy , Wykonawca zobowigzuje sie do natychmiast
powiadomic¢ o tym zdarzeniu Zamawiajacego i w czasie najkrotszym Wykonawca naprawia szkody.

89
OBOWIAZKI ZAMAWIAJACEGO

Zamawiajacy zobowigzuje sie do:

1. udostepnienia pomieszczenia do realizacji ustugi cateringowej 45 minut przed planowang godzing
realizacji Kursu szkoleniowego;

2. udostepnienia pomieszczenia (jezeli istnieje taka mozliwos¢) do przechowywania stotéw, obruséw i
innych materiatow potrzebnych na kolejne dni realizacji Kursow szkoleniowych pod warunkiem, ze
odpowiedzialnos¢ za pozostawione rzeczy ponosi Wykonawca;

3. pokazania na 5 dni przed planowana data Kursu szkoleniowego pomieszczenia lub miejsca w ktdrym
zostanie zrealizowana ustuga cateringowa;

4. udostepnienia bezptatnego wjazdu na parking w dniu realizacji Zaméwienia.



§11
POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Wykonawca nie moze bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiajagcego przenosi¢ na osoby trzecie praw i
obowiazkdéw wynikajacych z umowy, w tym wierzytelnosci przystugujacych mu na podstawie niniejszej umowy, w
szczeg6lnosci na podstawie umowy przelewu wierzytelnosci, umowy poreczenia, umowy zastawu, ani zadnej
innej podobnej umowy, wskutek ktdérej dochodzi do przeniesienia kwoty wierzytelnosci, w tym réwniez do
zarzadzania i administrowania wierzytelnoscia.

2. Strony zobowiagzane sa do wzajemnego powiadamiania sie 0 zmianie ich danych wskazanych w komparycji
Umowy, pod rygorem uznania korespondencji wystanej na dotychczasowe dane za skutecznie doreczona.
3. Wszelkie spory mogace wynikngé¢ pomiedzy Stronami przy realizowaniu przedmiotu Umowy lub z nig

zwigzane, w przypadku braku mozliwosci ich polubownego rozwiazania, beda rozpatrywane przez Sad wtasciwy
dla siedziby Zamawiajacego.

4, Wszystkie dokumenty wymienione w niniejszej Umowie, zarébwno nazwane jak i nienazwane zatacznikami,
stanowia integralng czes¢ Umowy.
5. Niniejsza Umowa zostata sporzadzona w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, z ktérych jeden egzemplarz

otrzymuje Wykonawca, a dwa egzemplarze otrzymuje Zamawiajacy.

za Zamawiajacego: za Wykonawce:






Zatgcznik do oferty dot. Zapytania Ofertowego nr ZO /17/KK

Oswiadczenia Wykonawcy:

Wimieniu ... e (nazwa lub imie¢ i nazwisko wykonawcy)

§

Oswiadczam, ze cena brutto obgmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu
zamowienia.

Oswiadczam, ze Zzlozona przeze mnie oferta spenia wszystkie wymagania
Zamawiajacego zawarte w Zapytaniu ofertowym.

Oswiadczam, ze uzyskalem od Zamawiajacego wszelkie informacje niezbedne do
rzetelnego sporzadzenia ninigjsze oferty.

Oswiadczam, ze uznaje Sie za zZwigzanego trescia ztozong oferty przez okres 60 dni
od daty zlozenia oferty.

Oswiadczam, ze dysponuje osobami zdolnymi do wykonania przedmiotu
zamoOwienia, posiadajacymi niezbedna wiedze, umigjetnosci i doswiadczenie.
Oswiadczam, ze nie mam powiazan kapitalowych ani osobowych z Zamawiajacym
(w tym z osobami  upowaznionymi do zaciagania zobowigzan w imieniu
Zamawiajacego lub osobami wykonujacymi w jego imieniu czynnosci zwigzane
Z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wybor u oferty)*.

(MIEJSCOWOSC, DATA) (PIECZ EC | PODPIS)

1 Wzajemne powigzania polegaja w szczegdlnosci na: 1) uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spétki cywilnej
lub spotki osobowej, 2) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji, 3) petnieniu funkcji cztonka organu
nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, petnomocnika, 4) pozostawaniu w zwigzku matzenskim,
w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewienstwa drugiego stopnia lub
powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.
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