1. Wizja lokalna powierzchni kantyny i magazynéw.

Odp. Wizja lokalna przedmiotu najmu 08.08.2017r. godz. 11.00, szatnia przy wejsciu A.

2. Odbioér od Panstwa planéw powykonawczych obecnej kantyny.

Odp. Aktualne palny dotyczace przedmiotu najmu jakimi dysponuje Instytut pochodza z
inwentaryzacji architektonicznej z 2014r.

3. My dzialamy w systemie franczyzowym- czy nie bedzie problemu zwigzanego z
podnajmem lokalu naszemu franczyzobiorcy.

Odp. Podmiotem, ktéry moze uczestniczy¢ w przetargu na wynajecie lokalu jest podmiot,
ktéry bedzie prowadzit dziatalno$¢ gospodarcza w wynajetym lokalu a nie franczyzodawca.

4. Warunki techniczne - jakie sa w lokalu- prosze o odpowiedzi (jezeli nie spelniaja
to jakie sq parametry):

a.

Wentylacja- Kanaly nawiewu i wyciggu doprowadzone do granicy najmu,
zapewnione powietrze obrobione termicznie o odpowiednich parametrach
w iloSci :

-3500m%/h wyciag tluszczowy,

-0k. 1500m3h wyciag bytowy sala (w zaleznosci od

wielkosci sali i iloSci miejsc siedzacych)

-1000m?h wyciag bytowy zaplecze,

-300m3/h wyciag bytowy wc,

-0k.6000m3/h nawiew

Instalacje elektryczne: W zaleznosci od rozwiazan wentylacyjno-
klimatyzacyjnych:

- technologia + oswietlenie 80kW

- w przypadku koniecznosci zasilenia pelnego ukladu wentylacji
klimatyzacji+ ok.38kW

- w przypadku koniecznosci zastosowania nagrzewnicy elektrycznej (brak
CO lub innego czynnika grzewczego) + ok.

40kW (do indywidualnego rozpatrzenia - koszty eksploatacji)



- mozliwos¢ indywidualnego ustalenia w przypadku niewielkich
rozbieznoS$ci w zapotrzebowaniu na energie

Cc. Doprowadzone do lokalu przylacze kanalizacji sanitarnej i thuszczowej,

Odp. Wykonanie wszelkich instalacji technologicznych zwigzanych z prowadzeniem
dziatalnosci leza po stronie Najemcy. W przypadku konieczno$ci zainstalowania pelnego
uktadu wentylacji, klimatyzacji, zastosowania nagrzewnicy elektrycznej powyzej 80 kW,
wymaga doprowadzenia do lokalu dodatkowej wewnetrznej linii zasilajgcej na koszt
Najemcy. Przylacze kanalizacji sanitarnej jest doprowadzone do lokalu. Wykonanie
instalacji osadnikow thuszczu na koszt Najemcy.

5. My prowadzimy tzw. kuchni¢ na wage- tzn. nasz klient nie zamawia sobie
posiltkow, ktore sa nastepnie wydawane klientom. Wszystkie nasze posilki sa
prezentowane na bemarach, a klient sam sobie naklada. Czy taki system
wydawania positkéw jest zgodny z Panstwa filozofia ?

Odp. Dopuszczamy formy wydawania positkéw zgodne z przepisami prawa oraz
przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.



